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EVENTOS & GASTRONOMIA

—— Organizacidn integral de eventos ——

PRESUPUESTO

*» +*
¢ =
(@] Cli ECTIMEN DE TEQ
iente: Evento: RESUMEN DE LA PROPUESTA
el ey (el (e AR ey .
& Menu completo
. Eecha 090 Invitados: © Bebidas incluidas
........................................................................................... @ Servicios incluidos
© Atencién profesional
@ Lugar:
N = = = =
#
1 a © — &
o POSTRE
RECEPCION ENTRADA PRINCIPAL GUARNICIONES .
> - —— B ' Co?a Kar;'Jn (ensalada
+ Trago largo de anand y frutilla | & L & 2 - x CARNES BLANCAS 3 . = de fruta, bocha de
agolarg ¥ Esparragos gratinados = CARNES ROJAS: Y CERDO: SALSAS; Papas espariolas helado, crema chantily
* Jamén y queso + Arrollado Primavera | * Lomo grillado * Arallade de pollo * Demiglace + Papas Hasselback salsa y crocante)
3 "] 4 5 + Cupcakes con corazon
* Ternera, tomate y huevo + Creps de jamén y i * Pollo al limén Salsacrema depuermo  + Papas bastén de Eic'ﬂce deleche y
o Temers, lechugay tomate  Gueso gratinado * Vacio al homo « Polloalanaranja  * Salsacremacuatioqueses  + Ensalada rusa g"j;::t?”ie werengue
+ Apio, roquefort y jamén + Amuse bouche + Peceto mechado * Pollo ala mostaza * Salsacremadealbahaza | . Ml hojas de papas . Bonibisinzs
B fonaracis * Pecetoalamostaza  * zzpr‘e:a gn!aja * Salsacremadepanceta ., Risotto Duville i gzr;:ﬁ:“” coenpiots
. i ") Hesaarea oo b S:Isa pemds * Ensalada Waldorf :
izzetas  Matambreal ajllo « Cerdo adobado champignon * Quesillo w_nlil.‘l.‘lce Eie
* Chips de jamén crudo » Matambre ala parila * Salsa a la mostaza ‘::te ¥ :“': ::"‘3
= . iteroles banados
¥ queso « Costlla de cerdo Salsa al Oporto o chieclote
agridlce * Salsa al Malbec + Peras al vino con crema
- \.‘
? BEBIDAS Q SERVICIOS INCLUIDOS PRECIO POR PERSONA
+ Gaseosa linea Coca-Cola * Aguamineral * Juego de vajilla completa * Chef profesional | $ e s
(Sprite, Fanta y Coca-Cola) s o Ciickalerd + Ayudantes de cocina .
* Vino fino 3/4 Quara, Callia o similar Hielo + Manteleria + DJ (sonido, animacién !
(segun steck disponible) ) y ambientacicn) INVERSION TOTAL
* Espumante para brinds * Forros dessilla
« Barra (Fernet Branca, Dr. Lemon, o = A + Pata flambeada
i » Todo carilla Bee: * Ornamentacion del salon en telas
Gancia y cerveza)
o * Mesa dulce
* Servicio de mozos &
R o v Cotillén = o i
Sespeions Los precios estdn sujetos a cambios
segun disponibilidad y temparada.
Tel / WhatsApp B Email Web
388 403 6629 cateringprofesionaljujuy@gmail.com www.cateringprofesional.com.ar
Facebook @ Instagram Ubicacion
Catering Profesional Jujuy @cateringprofesionaljujuy San Salvador de Jujuy,

Jujuy, Argentina




